Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni ¢
possibile consultare 'apposita documentazione che

verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

Our staff will be pleased to submit, upon your

request, the complete list of allegerns.

@ Via Verona 87- Sirmione (BS) - Italia

, +39 030 916037
[ www.silk-sirmione.com
E info@silk-sirmione.com

@ silksirmione

@ Silk2018wi-fi
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CAFFETTERIA

Caffe

Caffe corretto

Decaffeinato

Caffe Gingseng / orzo — tazza piccola
Caffe Gingseng /orzo — tazza grande
Latte macchiato

Cappuccino

Thé / Camomilla

Affogato al caffe (gelato alla vaniglia e caffé espresso)

Crema Caffé Antica Gelateria

Brioches farcite

Brioches senza glutine e senza lattosio

BIBITE E BIRRE

Acqua Alisea cl 50
Soft drink lattina 33 cl
Succhi bottiglia 0.20 cl

Spremuta d’arancia

€2
€25
€25
€2
€25
€35
€3
€45
€5
€6
€2
€3

€25
€4,5
€4,5
€6,5

P1ZZE
MARGHERITA €8,5
pomodoro, mozzarella
tomato, mozzarella
DIAVOLA €11,5

pomodoro, mozzarella, salame piccante
tomato, mozzarella, hot salami

TONNO E CIPOLLE €115

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
tomato, mozzarella, tuna, onions

BOHEME €115

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
tomato, mozzarella, raw ham

CAPRICCIOSA €11,5

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi, olive
tomato, mozzarella, ham, artischokes, mushrooms, olives

BUFALINA €14,5

mozzarella di bufala, pomodorini ciliegino basilico
buffalo mozzarella,cherry-tomatoes, basil

TRAVIATA €135

pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola, scaglie di Grana
tomato, mozzarella, rocket salad , raw beef ham, Parmesan flakes

DOLCI
Il nostro Tiramisu €9
La Millefoglie con crema chantilly e fragole fresche €9
La nostra Créeme Briilée alla vaniglia €9

Coperto — Couvert € 3,5




BREAK MENU

Dalle 14:30 alle 18:00
From 2:30 PM to 6 PM
Insalatona caprese €16
pomodoro, mozzarella campana di Bufala, basilico, origano

Caprese Salad:
Tomatoes, mozzarella, basil, origan

Prosciutto crudo di Parma 24 mesi D.O.P. con melone €17,5
Parma ham 24 months old DOP and melon

Il tagliere di salumi e sua giardiniera €17
Selection of Italian cold cuts, pickles

Insalatona nizzarda €16,5

misticanza, cetroli, pomodori, mais, olive, tonno, uova sode, mozzarella

Nicoise Salad
Green salad cucumbers, tomatoes, corn, olives, tuna, egg, mozzarella

Insalatona esotica con code di gamberi €19
misticanza, mango, papaya, cetroli, pomodorini

Exotic Salad:

Green salad, prawn tails, mango, papaya, cucumbers, cherry tomatoes

Lasagna classica emiliana €16
Traditional home-made lasagne

Carpaccio di manzo, rucola e scaglie di Grana Padano € 18,5
Beef carpaccio, arugula and Parmesan shavings

Coperto — Couvert € 3,5

Paulaner spina cl 20
Paulaner spina cl 40
Corona bottiglia

Nastro azzurro bottiglia
Beck’s bottiglia

Erdinger bottiglia

Leffe rossa bottiglia

Birra analcolica in bottiglia

Amari nazionali e distillati

SNACK

Maxi toast con salsa rosa
Panino Italia con prosciutto crudo di Parma
Panino vegetariano

Bagel con salmone affumicato, misticanza,
formaggio fresco e salsa tartare

Macedonia di frutta fresca

€45
€8
€7
€6
€6
€9
€7
€6
da €6

€8
€10
€9
€13




PROPOSTA DALLA CUCINA

Orario: 12:00 - 14:30 // 18:00 — 22:00

Il frittino

Fried calamari and prawns

Selezione di formaggi con mostarda

Cheeses with mustard

Tagliere di Salumi con Gnocco Fritto
4 Italian cold cuts with flat bread

Verdure fritte pastellate
Fried vegetables

Patatine fritte
French fries

Scampi crudi (al pezzo)
Raw scampi (per piece)

Gamberi rossi di Sicilia crudi (al pezzo)

Raw Sicilian red prawns (per piece)

Ostriche “Kiss Marine” (al pezzo)

Opysters “Kiss Marine” (per piece)

€14

€21

€16,5

€9

€7

€7

€6

€5

PROPOSTA VINI

Lugana “Lago” 2025 - Zenato
Lugana “S. Cristina” 2025 - Zenato

Bardolino “Chiaretto” 2025 - Zenato

Al

bicchiere

€6
€6

Valpolicella Classico Superiore 2025 - Zenato €7

Gewiirztraminer Alsaziano — E. Rentz

LE BOLLICINE

Berlucchi "61 Extra Brut
Berlucchi "61 Saten
Prosecco Extra Dry - Soligo
Bellavista Alma

Lugana Brut - Zenato
Bellavista Rosé

Ca’ del Bosco Brut

Ca’ del Bosco Rose

€7

€9

€6

L.0.75
€26

€31
€25
€31
€50

€44
€46
€27
€60
€36
€72
€60
€72




Inghilterra
Tanqueray n° Ten
Hayman’s
Brockmans
Whitley Neil Raspberry
Whitley Neil Blackberry
Old English (Old Tom)
Hepple
The Blue Beetle
Cina
Porcelain Dry
Porcelain Mandarin
Giappone
Nikka Coffey
Kinobi
Roku
Alcohol free
Atopia
Sabatini

€13
€13
€14
€14
€14
€13
€13
€13

€16
€16

€14
€16
€14

€13
€13

APERITIVO/ PRE - DINNER

Spritz €8
Campari, Aperol, Select, Sarti rosa

Hugo €8
Prosecco, liquore al sambuco, menta

Campari Soda €6
Sarti Rosa Tonic €10
L’Americano €10

Campari, vermouth mulassano rosso, soda, essenza all’arancia amara

Campari Orange - Campari, spremuta d’arancia €12
Negroni - Campari, vermouth rosso, gin €10
Bloody Mary - Vodka, succo di pomodoro €12
Rossini - Bollicina, fragola fresca €13
GLI ANALCOLICI
Crodino - San Bitter € 6
Pomodoro condito €7
Il mio Analcolico - Frutta €9
Shirley Temple - Ginger ale, granatina, lamponi € 8




AFTER - DINNER GIN

Sempre verdi — Evergreen Cocktails

Italia
Silk Mule (Vodka rosa e mandarino) € 10 Selvatiq Himalayan €13
Moscow Mule (Vodka e ginger beer) € 10 Portofino €14
London Mule (Gin e ginger beer) € 10 Etna €13
Mojito €13 M..alfy R(-)sa €14
Primo (gin al sale) €13
Caipirinha (Cachaca) € 11
Caipiroska fragola (Vodka) € 13 SP agna
Paloma (Tequila) € 10 Mare €14
Tequila Sunrise € 10 Alkemist €13
Long Island Iced Tea € 13
Gin Tonic (Gin Bond) € 10 —— Germania
Vodka Tonic € 10 Monkey 47 €15
Vodka Lemon € 10
Pifiacolada €16 —— Scozia
Rum Cola € 10 Hendrick’s €14
Vodka Sour € 10 Hendrick’s Oasium €14
Hendrick’s Neptunia €14
Amaretto Sour €10 Hendrick’s Grand Cabaret €14
Whisky Sour € 10 Hendrick’s Flora Adora €14
Tea Sour (liquore al té) €10 Hendrick’s Another €14

Margarita € 12




	DOLCI

